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Palmovy olej sa ziskava z duziny plodu palmového stro-
mu Eliaes guineensis. V panenskom stave ma olej svetli
oranzovo-Servent farbu kvoli vysokému obsahu karoténov'.

Palmovy tuk je pri izbovej teplote polotuhy vd’aka 50%-
nému nasyteniu. Palmovy tuk je pomerne rezistentny voci
oxidacii a teplu pri dlho pdsobiacich vysokych teplotach, ¢o
robi z palmového oleja velmi dobré médium pre vyprazacie
olejové zmesi'.

Ciel'om naSej prace bolo overit’ deklarovant ekonomicku
vyhodnost’ pouzivania palmového tuku v pekdrstve namiesto
bezného tuku ¢i oleja. Tato ekonomickost’ by mala vyplyvat
zmozného znizovania pridavku tuku pri zachovani kvality
vyrobkov. Taktiez sme overovali predizent trvanlivost’ vyrob-
kov s obsahom palmového tuku, ktora by mala vyplyvat
z podstaty tohto tuku, a to, Zze je vel'mi nasyteny a teda nevy-
sychavy.

Pri nasich meraniach sme porovnavali Standardné biele
pecivo (3 % tuku — slne¢nicovy olej — na hmotnost’ muky)
s pekarskymi vyrobkami, v ktorych sa pouzil palmovy tuk,
ato v mnozstvach 3 %, 2,4 %, 1,8 %, 1,5%, 1,2 %, 0,9 %,
0,6 % na hmotnost muky. TaktieZ sme porovnavali cicerové
pecivo Standardné (s beznym stolovym olejom, 2,5 % na mu-
ku) s cicerovym pecivom s obsahom palmového tuku (0,6 %
na muku) a Standardné cicerovo-celozrnné pecivo s cicerovo-
celozrnnym pecivom s obsahom palmového tuku (0,6 % na
muku). Tymto pekarskym pokusom sme sledovali vplyv pal-
mového  tuku, ktorého mnozstvo sme  stanovili
v predchadzajucom pekarskom pokuse, na peciva iného typu.

Palmovy tuk ako mozna nahrada bezného margarinu
v pekarstve v nasich pokusoch obstal. Napriek zniZovaniu
jeho mnozstva vo vyrobku az o 80 %, kvalita vyrobku, ako
napr. tvar, klenutost’, pravidelna poérovitost’ ostali na rovnakej
urovni. Ked'ze palmovy tuk je bez charakteristickej vone,
neboli negativne ovplyvnené ani chutové a vonné vlastnosti
peciva. Z hodnotenia senzorickej komisie mézeme ustdit, ze
palmovy tuk dal vyrobkom l'ahkost’, nadychanost’.

Tato praca vznikla za podpory grantu VEGA ¢. 1/0746/08.
LITERATURA

1. Malaysian Palm Oil Council (2008), http://
www.mpoc.org.my/main_palmoil.asp, stazeno 4.4. 2008.
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A PROSA
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V modelovych podmienkach sa overovala schopnost’
laskavca a prosa kumulovat’ rizikové kovy z metalicky konta-
minovanej pody pri zmene niektorych podnych vlastnosti vo
vzt'ahu k obsahu rutinu a kvercetinu v zrne uvedenych plodin.
Pre experiment bola zvolena poda z alavia Stiavnického poto-
ka v lokalite Dudince na Gzemi Hontu. V tomto regione do-
dnes pretrvava rezidudlna metalickd kontaminacia pod
v dosledku byvalej banskej a hutnickej vyroby v jeho severnej
Zasti (Stiavnické vrchy)'.

Na zmenu podnych vlastnosti sa pouzili rozne davky
zeolitu, CaCOs;, mletej magnezitovej horniny (MMH)
a kaustiku. Obsah kovov v zrne plodin bol stanoveny metédou
AAS po predchadzajucej mineralizacii suchou cestou, obsah
flavonoidov po extrakcii metanolom metédou HPLC.

V zrne laskavca boli vo vSetkych variantoch prekrocené
limity ur¢ené Potravinovym kdédexom SR pre obsah Zn (2,6
az 5-nasobne), Cu (1,5 az 1,9-nasobne) a Cd (18 az 33-
nasobne), v zrne prosa obsah Zn len v kontrolnom variante
a variante s aplikaciou 10 g CaCO; (1,3 resp. 1,5-nasobne),
Cu v 4 variantoch s vynimkou aplikacie zeolitu a jeho kombi-
nacie s MMH (1,1 az 1,8-nasobne) a Cd vo vsetkych varian-
toch (9 az 16-nésobne).

Obsah rutinu aj kvercetinu v zrne laskavca bol najvyssi
v kontrolnom variante (s najvy$$im obsahom rizikovych ko-
vov), najniz§i vo variante s aplikaciou MMH a kaustiku,
a Cd.

Obsahy rutinu aj kvercetinu v zrne prosa boli najvyssie
vo variante s aplikaciou 10 g CaCOs, pricom v tomto variante
bol zisteny aj najvyssi obsah Cu. Obsahy ostatnych kovov
boli najvyssie v kontrolnom variante.

Upravou pddnej reakcie vyuzitim druhotnych surovin
(MMH a kaustiku) mozno eliminovat’ vstup rizikovych kovov
do potravinovych surovin, avSek nie v dostatno¢nej miere. Na
zaklade uvedenych vysledkov mozno vyslovit' predpoklad, ze
v podmienkach metalickej zataze priSlo k zvySenej tvorbe
rutinu a kvercetinu v zrne laskavca v désledku pravdepodob-
ného obranného mechanizmu rastliny voci stresovému fakto-
ru. Tento fakt sa vSak nepotvrdil v zrne prosa.

Praca vznikla s podporou VEGA 1/3455/06, KEGA
3/5081/07.
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Bavlnikové semeno obsahuje priblizne 2 % toxickych
latok ako st gossypol a jeho derivaty'. Kvéli obsahu gossypo-
lu v surovom oleji sa bavlnikovy olej tazko rafinuje. Dnes
existuje niekol’ko metdd odstranenia gossypolu pocas jeho
chemickej rafindcie. Na zaklade jeho hydroxilovych
a aldehydovych skupin, gossypol reaguje s roznymi chemika-
liami ako kyselina antranilovd, hydroxid sodny, karbamid
ainé, s ktorymi tvori v tuku nerozpustné zlic¢eniny, ktoré sa
odstraniuju z oleja so soapstockom alebo filtraciou. Uvedené
chemikalie sa dnes pouzivaji na ziskavanie rafinovaného
oleja pre jedlé tgely®™.

Bavinikovy olej bol rafinovany monoetanolaminom,
dietanolaminom a trietanolaminom. Na zdklade vysledkov
rafinacie bavlnikového oleja bolo mozné vyvodit, ze tato
metoda rafinicie olejov ma vela vyhod. Hlavna vyhoda je
v tom, Ze v jednom procese sa da znizit' obsah gossypolu od
0.129 % do 0.059 %, obsah fosforu od 724,3 mg kg’1 do
7 mg kg™, &islo kyslosti od 4,28 mg KOH g™' na menej ako
0,3 mg KOH g™'. Okrem toho sa zlepila aj farba oleja. Obsah
vapniku, horéiku a Zeleza tak isto klesol po spracovani oleja
etanolaminom.

Cely proces prebieha pri izbovej teplote, ¢o je ekonomic-
ky vyhodné, takze sa predpoklada, Ze sa odstrani aj ¢ast’ vos-
kov v oleji. Tato metdda spojila v jednom procese odstranenie
volnych mastnych kyselin, odslizovanie, ¢iastoénll venteriza-
ciu a odfarbovanie olejov, pocas celého procesu nie st ziadne
naroky na teplotu.

Tato prdca vznikla za podpory grantu VEGA 1/0746/08
a APVV —0310-06.
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Nazory na biopristupnost’ chromu su casto rozporné.
Zhoduju sa vSak napr. poriadkovo vyssou fytotoxicitou zlice-
nin Cr*" v porovnani s Cr**.

Ziskané vysledky testu fytotoxicity Cr®" dokumentuju, Ze
davky 2 a5 mg Cr®" na kg pieskového substratu preukazne
znizili hmotnost’ biomasy korefiov a nadzemnych casti jarné-
ho ja¢mena. Napriek tomu, Ze koren tvori vyznamnu bariéru
pre transfer chromu do nadzemnych casti rastlin, preukazne sa
zvysil jeho obsah v nadzemnych ¢astiach jaémena pri davke
50mgkg™ Cr', 2 asmgkg! Cr*. Vysledky v pokuse
s kukuricou dokumentuju, ze k zvySeniu obsahu mobilnych
foriem chromu v pouZzitych pddach vo vyluhu 2M HNO; vyz-
namne prispeli zladeniny Cr®". Preto je potrebné hodnotit
riziko Cr** a Cr*" v ekosystémoch kontaminovanych roznymi
formami chromu diferencovane. Rizikovy je obsah chromu
v koretiovych castiach rastlin po aplikacii relativne nizkych
davok Cr®'". V nadzemnych &astiach sa davky Cr’* a Cr®" ne-
prejavili rozdielnymi obsahmi chromu. Diferencovanie foriem
chrému potvrdilo zastiipenie oboch foriem chréomu Cr**a Cr®
v korefioch a viiati zemiakov. Pri aplikacii Cr®" bolo zastupe-
nie chrému v korefioch v prospech Cr®" (73 %), pri aplikacii
Cr’* bolo zastipenie oboch foriem takmer vyrovnané. Na
substratoch s prachom Istebné prevazovala anidénova forma
Cr* (84 %). V substratoch s prachom Sered” bol obrateny
pomer v prospech kationovej formy Cr** (74 %). V extraktoch
nadzemnych Casti bolo pomerné zastupenie oboch foriem
chréomu vyrovnané. Aplikacia davok Cr'* a Cr® vyznamne
neovplyvnila obsah Cr v hl'uzach zemiakov. Tieto obsahovali
len stopové mnozstva chromu, preto bola diferenciacia ich
foriem nerealizovatelna. Poznatky ziskané na kukurici
a zemiakoch nie je mozné zovSeobecniovat. Mozno predpo-
kladat, 7e v pddach kontaminovany Cr’ (oblast Istebné)
bude zvlast rizikova v zahradkarskych podmienkach pestova-
nd korenova zelenina snadlimitnymi obsahmi chréomu
s prevaznym zastipenim formy Cr®*, o dokumentujd aj vy-
sledky Chrenekovej a kol., 1992, 1994.

Tato praca vznikla za podpory grantu VEGA ¢. 1/2428/05
a VEGA ¢. 1/3455/06.
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Podrla udajov Statistického uradu SR predstavujt kardio-
vaskularne ochorenia nadpolovi¢ny a onkologické ochorenia
takmer Stvrtinovy podiel na vSetkych timrtiach, priCom tento
trend pretrvava v poslednych 30 rokoch. U populacie sa pri-
tom zistil nedostate¢ny prijem selénu', ktory napoméha zniZo-
vat riziko vniku uvedenych ochoreni.

Nedostatoéné mnozstva selénu v potravinach suvisia
s jeho obsahom v pddach. V podmienkach Slovenska sa zis-
til nizky obsah Se v pode® ajeho nedostupnost pre rastliny
suvisi s prevahou kyslych pod, ktoré obsahujii malo pristupné
formy Se**.

Obohacovanie pod anorganickym selénom a pestovanie
pol'nohospodarskych plodin na takychto pddach je jednou
z ciest, ako zvysit’ prijem selénu v l'udskej vyzive. Konzuma-
cia selénovo obohatenej zeleniny suplementuje selén vo for-
me, 'ahko absorbovanej organizmom a napomaha zniZzovaniu
rizika onkologickych a kardiovaskularnich ochoreni.

Vysledky biofortifikacie kultarnych rastlin selénom na
priklade kapusty hlavkovej a hrachu zédhradného naznacuju,
ze aj pri sicasnom trende spotreby by mohli byt tieto poziva-
tiny vyznamnym zdrojom selénu pre obyvatel'stvo. Suple-
menticia uvedenych plodin 1 mg Sekg™ by mohla zvysit
prijem selénu v priemere o 114 pg/denn. Nevyuzity selén by
sa vSak mohol v pdde hromadit, preto je pri fortifikacii pod
nutné kontrolovat’ jeho obsah. Aplikacia selénanu sodného by
bola mozna len v pripade, Ze poddny obsah selénu je nizsi ako
0,1 mg kg™ a obsah aplikovan¢ho selénu na 1 ha plochy by
nepresiahol 100 az 200 g Se, podl'a pestovaného rastlinného
druhu.

Prispevok vznikol s podporou projektu VEGA 1/3540/06.

LITERATURA
1. Kadrabova J., Mad’ari¢ A., Ginter E.: Food Chem. 58,
29 (1997).
2. Curlik J., Seféik P.: Pédy. VUPOP, s. 100. Bratislava

1999.
3. Magalova T.: Vyziva a zdravie 43, 8 (1998).
Sager M.: Pure Appl. Chem. 78, 111 (2006).

753

Sekce 8 — postery

8P-06
BIOlfORTIFIKACIA HRACHU ZAHRADNEHO
SELENOM

SILVIA JAKABOVA, ONDREJ HEGEDUS, ALZBETA
HEGEDUSOVA a ANDREA VARGOVA

Katedra chémie, Fakulta prirodnych vied, Univerzita Kon-
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Prispevok poukazuje na prakticki moznost' ako vyuzit
agronomicku biofortifikaciu na ziskanie selénovo-obohatenej
rastlinnej pozivatiny.

Hrach zahradny sa pestoval vo fytokomore s pridavkom
selénanu sodného v mnozstve 0, 1, 2, 4 a 6 mg kg™' pédneho
substratu. Po 50 diioch sa rastliny zberali, separovali na kore-
ne, nadzemnu cast’ a semena a analyzovali na obsah Se meto-
dou ZET-AAS'. Zatial &o uvariantov s pridavkom Se 1
a2mgkg' bola najvysdia kumulécia Se v zrne, varianty
s pridavkom 4 a 6 mg kg™ vykazovali najvyssiu kumulaciu Se
v koreni.

Priemerny obsah Se v koreni sa zvySoval v porovnani
s kontrolou 43 az 173-nasobne. V nadzemnej Casti sa zvySo-
val obsah Se 79 az 372-nasobne a v zrne predstavovala kumu-
lacia Se 130 az 415 nasobok v porovnani s kontrolnym va-
riantom.

Analyzou hrachu sa zistilo, Ze po fortifikacii pod rozny-
mi davkami selénanom sa imerne zvysil aj prijem celkového
obsahu selénu vo vietkych Gastiach hrachu siateho®. Obsah Se
vo vsetkych Castiach rastliny silne koreloval s jeho pridavkom
do pody.

Hodnotenie vplyvu selénanu na tvorbu biomasy sa reali-
zovalo Statisticky porovnanim hmotnosti biomasy medzi jed-
notlivymi variantmi. Signifikantné rozdiely oproti kontrole sa
zistili v biomase koreflov aj nadzemnej casti u variantov
s pridavkom 4 a 6 mg kg™', kedy uz selén posobil fytotoxicky
a brzdil rast rastlin, ¢o sa prejavovalo od vzidenia az po zber
rastlin.

Prispevok vznikol s podporou projektu VEGA ¢. 1/3540/06.

LITERATURA
1. Hegedtis O., Hegedlisova A., Simkova S., Pavlik V.,
Jomova K.: J. Biochem. Biophys. Methods, v tlaci.
2. Hegediis O., Hegediisovd A., Simkova S.: Selén ako
biogénny prvok. UKF Nitra, v tlaci (2008).
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TVORBA BIOMASY A ZMENY OBSAHOV
SPERMIDINU A ETYLENU V JARNOM JACMENI
PO SPOLOCNEJ APLIKACII TRIAZINOVEHO
HERBICIDU S POLYAMINMI A S REGULATORMI
POLYAMINOVEJ BIOSYNTEZY

PAVOL TREBICHALSKY, PETER LAZOR, LUBOS
HARANGOZO a ANNA HRUSKOVICOVA
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Slovenska polnohospodarska univerzita, Trieda A. Hlinku 2,
949 76 Nitra, Slovenska republika

palotre@atlas.sk

Sledoval sa vplyv triazinového herbicidu (samotného,
alebo v kombinaciach s pripravkami s morforegulacnymi
ucinkami) na kvantitativne parametre ja¢mena jarného
(odrody Kompakt) v modelovych podmienkach nadobovych
pokusov pod svetelnou rampou.

Ciel'om experimentu bolo taktiez stanovit’ vplyv tychto
komponentov na syntézu niektorych endogénnych organic-
kych latok (spermidinu a etylénu) metédou HPLC.
V pokusnych nadobach (25 ks rastlin) obsahujicich 1 kg
zeminy; 0,5 kg kremicitého piesku sa udrzovala hladina za-
vlazovania na 60 % PVK. Po 14 dnioch bol pokus (11 varian-
tov po Styri opakovania) foliarne oSetreny. Prvy variant bol
kontrolny, v druhom sa aplikoval samotny herbicid (0,5 1 ha™)
a v nasledujucich sa aplikovali zmesi herbicidu (0,5 1ha™)
s polyaminmi (putrescin, spermidin a spermin), v dalSich
variantoch s ich degradaénymi produktami (kyselinou y-amino-
maslovou a propyléndiaminom).

Herbicid redukoval mnozstvo vyprodukovanej suSiny
nadzemnej hmoty, nie vSak Cerstvii nadzemni hmotu a suSinu
korenov. Aplikované regulatory polyaminovej biosyntézy
eliminovali jeho negativny ucinok na tvorbu susSiny nadzem-
nej hmoty a naviac pusobili na jej tvorbu stimulaéne ako aj
na tvorbu Cerstvej nadzemnej hmoty. Vsetky regulatory
v zmesi s herbicidom v tychto podmienkach redukovali mnoz-
stvo susiny korefiovej hmoty.

Po aplikacii pripravkov dochaddza pomerne rychlo
k zmenam v hladine vol'nych polyaminov. Po dvoch hodinach
zacina narastat’ obsah spermidinu a ako reakcia na jednotlivé
latky kulminuje po Siestich hodinach. Nasledny pokles hladin
spermidinu vo vSetkych rastlinach sa dosiahol po 48 h. Tento
udaj je v inverznom vztahu k narastu hladiny etylénu uvolne-
ného rastlinami. To len potvrdzuje znamy antagonisticky
vzt'ah etylénovej a polyaminovej biosyntézy.
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HYGIENICKA KVALITA RASTLINNYCH .
PRODUKTOV DOPESTOVANYCH PO APLIKACII
BIOKALU

TOMAS TOTH?, RICHARD POSPISIL®, JURAJ
CHLPIK’, DANIEL BAJCAN?, JULIUS ARVAY*
a PAVOL TREBICHALSKY*

“ KCH FBP SPU v Nitre, " FAPZ SPU v Nitre, Tr. A. Hlinku 2,
949 01 Nitra, Slovenska republika
tomas.toth@uniag.sk

Vyhnity biokal po vyrobe bioplynu je nepachnuci, dobre
odvodnitelny a z hygienického hl'adiska neskodny. Podporuje
tvorbu humusu a upravuje Struktiru pddy. Frakcie a mobilitu
kadmia a olova do pddy aplikaciu biokalu ziskaného po konti-
nualnej kofermentécii zivoéisnych odpadov a energetickych
plodin sme zistovali v podmienkach poloprevadzkového po-
kusu na Vyskumnej baze SPU v Kolifianoch. Varianty poku-
su : Kontrola : bez aplikdcie biokalu; Variant 1: aplikacia
biokalu na jeseft — 50 t ha™'; Variant 2: aplikacia biokalu na
jar —50tha™'. Vramci pokusov sa pestovali plodiny : jac-
men jarny, cukrova repa, kukurica na silaz, slne¢nica ro¢na.
V zdujme posudenia biopristupnosti tazkych kovov sme sle-
dovali distribuciu Cd a Pb v jednotlivych pddnych typoch
metodou selektivnej sekvencnej extrakcie. Na zéklade stano-
veni a analyz mozno vyvodit’ zavery a : analyzou biokalu sme
zistili, Ze obsah Cd aj Pb v aplikovanom substrate je nizsi ako
je medzna hodnota pre obsah t'azkych kovov stanovena zako-
nom. Metddou selektivnej sekvenénej extrakcie sme zistili, ze
45-53 % z celkového obsahu Pb sa nachadza v pode vo for-
mach, ktoré st pre rastliny v pristupnej forme, podiel prijatel’-
nych foriem Cd v pode tvori 11-13 % z celkového obsahu.
Obsah Cd a Pb vo vzorkach nadzemnej biomasy bol nizsi ako
je limitnd hodnota stanovena legislativou. Aplikacia kalu na
jar a na jeset nemala vyrazny vplyv na prijem Cd a Pb slnec-
nicou v porovnani s kontrolnym variantom. V porovnani sa
NPM Potravinového kdédexu SR mozno konStatovat’, Ze obsah
Cd v zrne jamena bol vyssi o 44 % ako je NPM. Obsah Pb
je niz§i ako je NPM. Z hygienického hl'adiska dopestovany
jacmen nie je vhodny na potravinarske a sladovnicke vyuzitie,
v bul'vach cukrovej repy bol obsah Pb prekroceny o 10 %
a obsah Cd 0293 %. Na zéklade obsahov Pb a Cd nie je cuk-
rova repa vhodna pre spracovanie v cukrovarnickom priemys-
le. Zhladiska prijmu sledovanych rizikovych prvkov je
vhodnejsia aplikacia kalu na jesen ako v jarnom obdobi. Apli-
kacia biokalu nemala preukazny vplyv na prijem kadmia
aolova aich obsah v nadzemnej biomase bol niz$i ako je
limitna hodnota stanovena legislativou.
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8P-09
VYUZITIE ODPADU PRI SPRA('?OVANi MAGNEZITU
AKO HORECNATO-VAPENATEHO HNOJIVA

JAN TOMAS, TOMAS TOTH, ALENA
VOLLMANNOVA a JANETTE MUSILOVA

Katedra chémie, Fakulta biotechnologie a potravindrstva,
Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre, 949 01 Nitra,
Slovenska republika

Jjan.tomas@uniag.sk

Programované hore¢nato-vapenaté hnojivo na baze pri-
rodnej mletej horecnatej horniny a kaustiku pri hmotnostnych
pomeroch 70 : 30 obsahuje minimalne 45 % MgO, z toho
priblizne polovica v uhli¢itanovej forme a polovica v oxidovej
forme. Kausticky MgO ma priaznivi rychlost hydratacie
arozpustania ako ivysoku relativnu neutraliza¢nu hodnotu
a vysoku alkalizujucu aktivitu.

Pouzitie programovaného horeénato-vapenatého hnojiva
vo vel'koplo$nych pokusoch na lahkej piesocnatej regozemi
arenickej na Zahori sa zvySil obsah pristupného horcéika
z kategorie vel'mi nizkeho obsahu do kategorie nizkeho obsa-
hu. Zaroven na uvedenj pokusnej ploche pri pestovani Raze
siatej (Secale cereale L.) sa zvysila Groda zrna za pouzitia
horeénatych hnojiv o 11,0-26,4 %. Pozitivny vplyv aplikova-
ného hore¢natého hnojiva sa prejavil na zvySenom odbere
hor¢ika a vapnika zrnom i slamou pokusnej plodiny.

Aplikécia pokusného hnojiva na stredne tazkej kambize-
mi typickej na Strednom SpiSi sa obsah hor¢ika zvysil
z kategorie nizkeho obsahu do kategoérie stredného obsahu.
Uvedené hnojivo na pokusnom pozemku zvysilo urodu kuku-
rice silaznej. Aplikované mleté hore¢nato-vapenaté hnojivo
zvySovalo trodu kukurici silaznej o 13,6-19,8 %. Zvysené
obsahy pristupného horc¢ika v pdde ako nasledok aplikova-
nych hnojiv sa odrazili vo zvySenom obsahu horéika
v kukurici silazne;j.

Zo stanoveni sorpénych vlastnosti l'ahkej piesocnatej
pody vyplyva, ze aplikdciou hore¢natych hnojiv sa v priebehu
troch rokov u uhli¢itanového typu hnojiv a u zmesného horec-
nato-vapenatého hnojiva v slabo nasytenej pode zvysila jej
nasytenost’ z hodnoty 50-70 % na hodnotu 75 %, ¢o znamena
nasytenti podu.

8P-10
OBSAH Cd A Pb V ZRNE OBILNIN PESTOVANYCH
V ZATAZENEJ OBLASTI

TOMAS TOTH, JAN TOMAS, LUBOS HARANGOZO,
PETER LAZOR, LADISLAV LAHUCKY, JURAJ CERY
a JOZEF KULICH

KCH FBP, Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre,
Tr. A. Hlinku 2, 949 01 Nitra, Slovenska republika
tomas.toth@uniag.sk

Vplyv tazkych kovov na Zivotné prostredie je zvyrazne-
ny ich perzistenciou. Vyskyt tazkych kovov v rastlinach stvi-
si s ich pritomnost'ou v pddach. Hlavnymi bariérami blokova-
nia prijmu alebo transportu tazkych kovov do nadzemnych
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Casti rastlin st korefiova ciapocka aendoderma. Obilniny
patria medzi strategické plodiny agrosektora na Slovensku.
V roku 2004 obilniny tvorili 60,19 % vo vyuzivani ornej
pody. Sledovanie rizikovych prvkov v pddach a pestovanych
pol'nohosp. plodinach sa uskuto¢nilo na Agroduzstve Staré
aRD Vola vokr. MI. Obsahy tazkych kovov (Cd a Pb)
v poédnych typoch sme posudzovali z hl'adiska rizik, ktoré
vyplyvaju z ich prieniku do potravového retazca. Z vysledkov
stanoveni Pb, Cd, ich celkovych obsahov a obsahov vo vylu-
hu 2M HNO; vyplyva, Ze obsah Pb v podach na stanovistiach
v regiéne Stredného Spisa a v povodi rieky Stiavnica bol vys-
§i ako je legislativne stanovena norma pre jeho obsah v pode.
V najbliz§om okoli rieky Stiavnica st prekradované indikaéné
hodnoty (C) v pripade Pb. Obsah Cd v pode bol vyssi ako je
legislativou stanovena limitnd hodnota na vSetkych stanovis-
tiach. Z hodnotenia obsahu Cd vzrne obilnin vo vztahu
k NPM pre pozivatiny vyplyva, ze NPM pre tento prvok bol
prekroceny v 27 vzorkach z celkového poctu 38 vzoriek. Sla-
bo kyslé pH sa prejavilo ako blokovaci faktor prijmu Cd.
Vzhl'adom na zistené skuto¢nosti odportiCame venovat’ zvyse-
nu pozornost’ obsahu Cd v zrne pSenice a nasledne i v muike.
V pripade dopestovaného ja¢menia vyplyvaji podobné zavery,
ako v pripade pSenice, tj. v zrne ja¢mena sme zistili prekroce-
nie NPM na vsetkych stanovistiach. ZvySend kumulacia Pb
v zrne pSenice sa prejavila na vSetkych sledovanych stanovis-
tiach. Prekrogenie NPM bolo najvyraznejsie v oblasti Strba
a Stiavnica. Penica dopestovana na 23 stanoviStiach
z celkového podtu 26 stanovist nespliala kritéria pre jeho
maximalny obsah stanoveny PK SR. Podobné skutocnosti
sme zistili aj v pripade zrna ja¢mena. 10 vzoriek z celkového
poc¢tu 11 prekracovalo hodnoty NPM. vzhladom na zistené
skutocnosti treba venovat’ zvySenu pozornost’ dopestovanym
komoditam na tychto stanovistiach z dovodu mozného inputu
Cd a Pb do potravového ret'azca ¢loveka.

8P-11
ANTIOXIDANT Q;

TOMAS TOTH?, ALENA VOLLMANNOVA®, JUDITA
BYSTRICKA®, KLAUDIA JOMOVA”, JANETTE
MUSILOVA® a ANNA HRUSKOVICOVA®

“KCH FBP SPU v Nitre, Tr. A. Hlinku 2, 949 01 Nitra,
b KCH FPV UKF v NitreTr. A. Hlinku 1, 949 01 Nitra,
Slovensko

tomas.toth@uniag.sk

Objav koenzymu Qo je povazovany za jeden z naj-
zaujimavej$ich objavov minulého storocia. Koenzym Q;o bol
po prvy krat izolovany vroku 7957 zhovédzieho srdca,
z mitochondrii doktorom Frederickom Crane z Wiscoins. Jeho
chemicka Struktara je 2,3-dimethoxy-5-methyl-6-decaprenyl
benzochinén. Koenzym Qo-ubichinén je lipofilny, nebielko-
vinovy provitamin nachadzajuci sa v kazdej bunke tela a sluzi
ako pre niekolko kl'icovych enzymatickych pochodov, pre
tvorbu energie v bunkach a je aj syntetizovany v mnohych
tkanivach. Biosyntéza koenzymu Qo je zaminokyseliny —
tyrozin. Svojim zlozenim je podobny vitaminom E a K, ktoré
sa vyskytuji najmé v peceni, srdci a mozgu. Koenzym Qg je
zIt4 prirodna Zivina nevitaminového charakteru, nepostrada-
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te'na pre 'udsky organizmus. V l'udskom tele sa nachadza asi
vo veku okolo 20 roka zivota. S pribidajicim vekom klesa az
na nulové hodnoty. Biologicky vyznam: energetickd aktivita
na urovni bunkovych Struktur mitochondrii, antioxida¢né
uéinky, pouziva sa v prevencii a v podpornej lieCbe anginy
pectoris, portch rytmu, kardiomyopatii a inych ochoreniach
srdca, podporuje ¢innost’ imunitného systému, zlepSuje fago-
cytozu, znizuje krvny tlak, koenzym Qo ma slubné ucinky
u Parkinsonovej a Alzheimerovej choroby, pozitivne Gcinky
pri liecbe rakoviny prsnika, stabilizuje hladinu cukru v krvi,
priaznivy vplyv na zapalové ochorenia zubov, znizuje tvorbu
histaminu, spomal’uje proces starnutia, pomaha redukovat’
vahu, zvySuje atletické vykony a potlacuje chronicky tinavovy
syndrém. Nedostatok: jeho produkcia s pribudajucim vekom
klesa, ¢o sa prejavuje oslabenim svalstva a celého organizmu,
pri znizeni mnozstva Q;o v organizme o 75 % nastava ukonce-
nie zivotnych aktivit a nakoniec smrt. Viditelnym prejavom
nedostatku tejto latky st vrasky, kruhy pod ocami a zdrsne-
nie pleti. Potreba: Kol'ko koenzymu Q;, by malo predstavo-
vat’ denny prijem, nie je presne stanovené, odporuca sa dav-
ka 20-30 mg. Zdroje: najbohats$imi zdrojmi koenzymu Qo st
oleje s dlhymi nenasytenymi retazcami (s6jovy olej alebo olej
v orechoch). Nachadza sa bezne v niektorych potravinach ako
napr. hovidzie srdce, brav€ové méso, sardinky, losos, Spenat,
orechy.

Tato praca vznikla podporou projektu KEGA ¢. 3/4282/06.

8P-12
FARBIVA PRIRODNEHO POVODU
V POTRAVINACH

TOMAS TOTH?, RADOVAN STANOVIC?, LINDA
PELTZNEROVA®, ALZBETA HEGEDUSOVA®, ALICA
BOBKOVA® a SILVIA MELICHACOVA®

“ FBP SPU v Nitre, Tr. A. Hlinku 2, 949 01 Nitra, ®* FPV,
UKF v Nitre, Tr. A. Hlinku 1, 949 01 Nitra, Slovensko
tomas.toth@uniag.sk

Vyroba a aplikacia aditivnych latok je v poslednych
dvoch desatrociach najrychlejSie sa rozvijajuca oblast’ potra-
vinarstva. V stasnej dobe je v Eurdpskej unii schvalenych
cca 180 potravinarskych aditiv a ich skupin. Farbiva maja
velmi dolezitd Glohu pri vyrobe priemyselnych potravin.
Farba potraviny Casto vytvara prvy dojem spotrebitel'a. Roz-
del'uju sa do dvoch skupin na farbiva prirodné vratane farbiv
prirodne identickych a syntetické. Niektoré Studie ukazali, ze
potraviny nechutia tak ako by mali, ked’ nemaju vhodnu far-
bu, pretoze farba ovplyviiuje vnimavost’ spotrebitel'a. Prirod-
né farbiva st farebné latky, ktoré zivé bunky syntetizuji
a akumuluju, alebo ich exktretuji do prostredia. Tieto farbiva
su: prirodzenou sucast'ou potravin zivocéisneho alebo rastlin-
ného pdévodu danou genetickymi dispoziciami daného orga-
nizmu, stcast'ou inych nez potravinarskych materialov prirod-
ného povodu, z ktorych sa ziskavaju v povodnom stave; ako
také alebo Struktirne pozmenené sa pouZzivaju na farbenie
potravin. Povolené prirodné farbiva: karotenoidy, o, B, vy ka-
rotén, annanto, kapsantin, kapsorubin, lykopén, [-apo-8-
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-karotenal, etylester kyseliny -apo-8-karoténovej, xantofyly,
kantaxantin, lutein, betanin, antokyany, kurkumin, riboflavin,
alkanet, koSenila, chlorofyl, Cu-chlorofyl. Farbiva pouzité
v potravine musia byt’ vyznacené na obale a to bud’ nazvom
latky, alebo ¢iselnym kodom E. Preto ma kazdy spotrebitel
moznost’ vybrat’ si potraviny, ktoré farbiva neobsahuju, alebo
obsahuju len farbivd vSeobecne povazované za bezpecné.
Podl’a §truktry sa rozoznavaju nasledujice zakladné skupiny
farbiv: dusikaté heterocyklické zluceniny, kyslikaté hetero-
cyklické zluceniny, fenoly a od nich odvodené farbiva, terpe-
noidy.

Tato praca vznikla podporou projektu KEGA ¢. 3/4282/06.

8P-13

UCINOK METALICKEJ ZATAZE POLNO-
HOSPODARSKEJ PODY NA KVALITU PRODUKCIE
SUROVIN NA POTRAVINARSKE UCELY

JAN TOMAS, DANIEL BAJCAN, LADISLAV )
LAHUCKY, JULIUS ARVAY a JUDITA BYSTRICKA

Katedra chémie, Fakulta biotechnologie a potravinarstva,
Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre, 949 01 Nitra,
Slovenskda republika

Jan.Tomas@uniag.sk

Znecistenie nasich péd je alokované predovsetkym do
oblasti priemyselnych centier, do okoli urbanizovanych cel-
kov, ale aj uzemia s vysokym geochemickym pozadim znecis-
tujucich prvkov. Olovom su kontaminované najmé fluvizeme
a kambizeme povodia Stiavnitky, kde na vietkych sledova-
nych stanovistiach (celkove 18 z 24) sme zistili nadlimitny
obsah Pb v péde. Pritom kambizeme (priemerny koeficient
prekrocenia limitnej hodnoty K pre Pb=24,1) st vyrazne viac
kontaminované ako fluvizeme (priemernd hodnota K pre
Pb=14,5). Najviac Cd su kontaminované fluvizeme
a kambizeme. Pritom kambizeme (priemerna hodnota K; pre
Cd=22,1) st viac kontaminované ako fluvizeme (priemerna
hodnota K, pre Cd=16,9). Nadlimitny obsah Cd sme zistili
v semendch slnecnice, pri¢om obsah Cd bol 0,38-13,1 mg kg’l,
¢o je 0,8-26,2nasobok NPM. Nadlimitné obsahy Cd
v olejninach sme zistili prevazne na fluvizemiach, ktoré boli
vysoko kontaminované kadmiom. Obsah Pb v zrne obilovin
bol v rozpiti 0,05 az 0,95 mg kg™, ¢o predstavuje 0,25—4,8
nasobok NPM, pri¢om NPM pre Pb bolo prekrocené vo vacsi-
ne vzoriek obilovin. Nadlimitny obsah Pb sme zistili aj
u slneénici, pri¢om obsah Pb bol v intervale 0,6 a7 24,2 mg kg™,
¢o je 0,6-24,2 nasobok NPM. Tieto vysledky potvrdzuji naj-
mé nevyhnutnost’ komplexného pristupu pri hodnoteni systé-
mu pdda « rastlina.

Tento projekt vznikol podporou projektu VEGA ¢. 1/0339/08.

LITERATURA
1. Jomova K., Vollmannova A., Hegedusova A., Toth T.:
Phytopedon. Bratislava, 2003, ro¢. 2, s. 146—148.
2. Vollmannova A., Lahucky L., Toth T, Hegedusova A.,
Jomova K.: Péda a rastlina : zb.z konf., GEMINI, Brati-
slava 2002, s. 261-263. Bratislava 2002.
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8P-14

OBSAH KADMIA VO VODOROZPUSTNYCH
A NEROZPUSTNYCH SACHARIDOCH CUCKA
ZEMIAKOVEHO

JANETTE MUSILOVA, MARIA TIMORACKA, LINDA
PELTZNEROVA a JURAJ CERY

Katedra chémie FBP SPU, Tr. A. Hlinku 2 949 76 Nitra, SR
Janette.musilova@uniag.sk

Chemické zlozenie hl'uzy I'ul’ka zemiakového sa meni vo
velkej miere v zavislosti od podno-klimatickych podmienok’,
odrody, stupiia zrelosti, dizky a podmienok uskladnenia, meni
sa aj v hl'uzach v jednom trse a v zavislosti od d’alsich fakto-
rov. SuSina, ktora tvori asi 24 % zemiakovej hl'uzy, obsahuje
Skrob (priblizne 75 %), 5-10 % N-latok (aminokyseliny, biel-
koviny, dusi¢nany), tuky (0,1 %) a d’al3i rad latok, ktoré dopi-
naji nutri¢nt hodnotu zemiakov. K nim patria najmé sachari-
dy a polysacharidy, vitaminy, mineralne latky, enzymy, farbi-
va, organické kyseliny, aromatické latky, fenoly, glykozidy.

Vo forme modelového nadobového pokusu sme zistova-
li vplyv kontaminacie pddy s réznymi aplikovanymi davkami
Cd (0, 3, 5, 10 mg kg™ pody) na jeho kumulaciu v hluzach
4 odrod zemiakov (Junior, Livera, Agria, Asterix), tvorbu
vodorozpustnych sacharidov (VRS), nerozpustnych sachari-
dov (NRS) a mnozstvo nimi viazaného Cd. Pédny obsah Cd
v kontrolnom variante prekracoval hygienicky limit ureny
legislativou o 30 %.

Obsah VRS sa so zvySujucimi obsahmi Cd v pode zvy-
Soval takmer vo vSetkych odrodach. V 1. variante bol najvyssi
obsah VRS v odrode Junior (0,13 %), v d’alsich v odrode
Asterix (2. variant 0,22 %, 3. variant 0,43 %, 4. variant
0,57 %). Obsah NRS bol taktiez najvyssi v odrode Asterix vo
vSetkych variantoch. Odroda Junior sa vyznacovala najvyssou
schopnostou kumulovat Cd vo frakcii VRS (0,074 az
0,12 mg Cd vo VRS v 1kg Cerstvej hmoty). K podobnému
zisteniu sme dospeli aj pri hodnoteni Cd vo frakcii NRS
(0,147 az 0,193 mg Cd vo NRS v 1kg cerstvej hmoty)
s vynimkou variantu s najvy$§im pridavkom Cd, kde sme

Praca vznikla s financnou podporou grantu VEGA
1/4428/07.

LITERATURA
1. Zrust J.: Bramboraftstvi 71 (2003).
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8P-15

RIZIKO KONTAMINACIE ZLOZIEK
POTRAVOVEHO RETAZCA KADMIOM, OLOVOM
A CHROMOM V REGIONE HONT

DANIEL ]}AJCAN, JAN TOMAS, RADOVAN
TANOVIC a LINDA PELTZNEROVA

Katedra chémie, FBP SPU v Nitre, Tr. A. Hlinku 2, 949 76
Nitra, Slovenska republika
bajcan@gmail.com

Vplyv cudzorodych latok na zivotné prostredie je pred-
metom zaujmu mnohych vedcov ako aj Sirokej verejnosti uz
niekol’ko desatroc¢i. Jednou z najvyznamnejsich skupin cu-
dzorodych latok st rizikové prvky. Tie patria medzi nedegra-
dovatel'né kontaminanty, ktoré sa vyznacuju rozdielnym zdro-
jom povodu, vlastnostami ako aj poOsobenim na Zivé
organizmy'. Prostrednictvom potravového retazca prenikaji
do rastlin, zivo¢ichov a nakoniec aj do T'udského organizmu.
Pre ¢loveka predstavuju tazké kovy znaéné nebezpecenstvo,
pretoze uz v malych koncentraciach spdsobuju poskodenie
organizmu®. Zakernost' ich pdsobenia spo&iva v tom, Ze ok-
rem akutnych intoxikacii, ktoré su vSak vzacne, sa tieto latky
v tele hromadia, kumuluju a organizmus svojimi u¢inkami
postupne menia. Spdsobuji zdanlivo nebadate'né poruchy,
ktoré viak moézu vyustit' do vaznych metabolickych porach® .
Pre expoziciu obyvatel'stva je dolezity hlavne ich prijem po-
travou. Ked'’Ze hlavnym zdrojom potravin je pol'nohospodar-
ska vyroba, je potrebné hodnotit najmi negativne vplyvy
rizikovych prvkov na kvalitu polnohospodarskej produkcie.
Praca sa zaobera kontaminaciou pol'nohospodarskych plodin
rizikovymi prvkami vo vybranej oblasti Hontianskeho regio-
nu (v altviu rieky Stiavnica). Tato oblast’ je vysoko kontami-
novana tazkymi kovmi v dosledku takmer tisicro¢nej tazby
a spracovania polymetalickych rad v regiéne Banskej Stiavni-
ce. Vzorky polnohospodarskych plodin (celkovo 95) boli
odobrané v rokoch 2005-2007 a analyzované metédou AAS.
Vécsina vzoriek (71 resp. 53 %) odobranych plodin obsaho-
vala nadlimitné mnozstva Cd a Pb, ¢o suvisi s extrémne vyso-
kym obsahom tychto prvkov v pddach sledovaného tizemia.
Na druhej strane sme zistili zvySené obsahy Cr
v pol'nohospodarskych plodinach (u 26 % vzoriek — najmé
krmovinach a olejninach), napriek nizkemu obsahu tohto
prvku v sledovanych pddach.

Tato prdca vznikla za podpory grantu VEGA ¢. 1/0339/08
a grantu KEGA ¢. 3/4282/06.
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8P-16
ZASOBNE BIELKOVINY AKO MARKERY
TECHNOLOGICKEJ KVALITY ZRNA PSENICE

KLAUDIA JOMOVA a EVA MEDVECKA

Katedra chémie Fakulty prirodnych vied UKF v Nitre, Tr. A.
Hlinku 1, 949 74 Nitra, Slovenska republika
kjomova@ukf-sk

Zasobné bielkoviny pSenice, gliadiny a gluteniny, su
hlavnymi komponentami lepku, ktory je zodpovedny za reolo-
gické vlastnosti a chlebopekarsku kvalitu pseniénej muky'.
Rozmanité kombinacie gluteninovych podjednotiek ovplyv-
fiuju technologicku kvalitu odréd pSenice roznymi spdsobmi.
V praci sme sa zamerali na hodnotenie profilov zasobnych
bielkovin genotypov pSenice uvedenych v Listine registrova-
nych odrdd, ktoré si markermi technologickej kvality. Na
analyzu sme pouzili zrno pSenice letnej formy ozimnej. Glia-
diny boli extrahované metédou ISTA v kyslom prostredi®.
Extrakciu gluteninov sme realizovali podl'a metody ISTA®.

Na zéaklade ziskanych elektroforetickych profilov sme
zhodnotili liniovost’ odrod. Alelickd kompozicia poukazujuca
na najvyssiu technologicku kvalitu muky, ktorej zodpoveda
hodnota Glu-skére 10, bola zistena u odrody Axis (2*, 7+8,
5+10) a Eurofit (1, 17+18, 5+10). Majoritny podiel (27 %)
genotypov bol zastipeny alelami v kombinacii 0, 7+9, 5+10,
Glu-skore (4) v analyzovanom subore sme diagnostikovali pri
Siestich odrodach, ktorych elektroforeticky profil pozostaval
najmai z alel 0, 6+8, 3+12 alebo 2+12 spajajucich sa s nizkou
chlebopekarskou kvalitou. Pritomnost’ neziaduceho sekalino-
vého bloku Gli 1B3, znizujuceho hodnotu Glu-skére o dva
stupne, bola detegovana celkovo v 15 % analyzovanych kulti-
varov.

LITERATURA ) )
1. Gregova E., Kraic J., Zak I.: UKSUP 11 (1995).

2. Draper S. R., Raper S. R.: Seed Sci. Technol. 75, 431
(1987).

3. Wrigley C. W., v knize: Seed Analysis (Linskens H. F.,
Jackson J. F., ed.). Springerverlag, Berlin, Heilderberg
1992.

8P-17

HODNOTENIE KVALITY POTRAVINARSKY
VYUZIVANEJ KORENINOVEJ PAPRIKY

ALICA BOBKOVA, MARIA ANGELOVICOVA
a MAREK BOBKO

SPU, FBP, Tr. A. Hlinku 2, 949 01 Nitra, SR
alica.bobkova@uniag.sk

Na Slovensku je paprika najviac pestovanou korenino-
vou rastlinou, a to aj napriek tomu, Ze pestovatel'ské plochy
v poslednom obdobi poklesli. Dévodom je aj import tejto
koreniny zo zahrani¢ia. Paprika ro¢na (Capsicum annum) je
kultarna rastlina pestovana vo vsetkych teplejSich oblastiach
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sveta. Existujii odrody rozmanitych tvarov, farieb a stupiiov
Stiplavosti, ktoré su v zrelosti ¢ervené, drobné, tenkostenné.
Spotreba predstavuje cca 150 g mletej papriky na 1 obyv.
rocne. Plod koreninovej papriky obsahuje asi 0,04-1,5 %
alkaloidov, hlavne kapsaicin a jeho derivaty, ktoré spdsobuju
ostru, paliva chut,, provitamin A, alfa- a beta-karotén a kryp-
toxantin, z toho najviac je beta-karoténu. Pritomny je aj vita-
min By a B, a ve'mi vyznamny vitamin C (150-400 mg na
100 g). V plodoch je aj mnozstvo farbiv, hlavne kapsantinu
(2,5-11,5 gkg™), ktorého obsah podmieiiuje kvalitu mletej
papriky. Popri sledovani dolezitych chemickych znakoch sa
pri kontrole kvality a pravosti korenin zistuje obsah vody,
mnozstvo cudzich primesi, necistot a predovsetkym sa kontro-
luju zmyslové znaky, najméd vona a chut’. Pri hodnoteni senzo-
rickych ukazovatel'ov sme postupovali podl'a sucasne platnej
STN 580110. Vsetky vzorky vyhovovali poziadavkdm, co
potvrdilo, ze mletd koreninovd paprika bola vyrobena
z kvalitnej suroviny. Z fyz.-chem. ukazovatel'ov sme hodnotili
obsah vlhkosti, mnozstvo celk. popola, mnozstvo popola ne-
rozpustného v HCl a obsah farbivosti (kapsantinu) mletej
koreninovej papriky sladkej a Stiplavej. Priemerné hodnoty
vlhkosti boli 6,5 hm.% pre sladka a 7,1 hm.% pre §tiplava
papriku. Priemerny obsah celkového popola bol pri sladkej
paprike 6,0 hm.% a pri Stipl'avej paprike 6,3 hm.%. Priemerné
hodnoty popola nerozpustného v HCI boli pri paprike sladkej
0,4 hm.% a pri paprike Stiplavej 0,5 hm.%. Farbivost mala
priemerné hodnoty 3,3 g kg™ sudiny pri sladkej a 3,1 gkg™
susiny pri Stipl'avej paprike. Z mikrobiologickych ukazovate-
l'ov sme zaznamenali priemerny PKB vo vzorkach sladkej aj
stiplavej mletej papriky <1-10* KTJ g™'. Priemerny pocet
MVH bol v sladkej aj v $tiplavej mletej paprike <1-10° KTJ g*
a CPM sa pohyboval v priemere pri mletej paprike sladke;j
2.10* KTJ g™ apri tiplavej 1,9-10* KTJ g™'. Vsetky vzorky
koreninovej mletej papriky vyhovovali poziadavkam stanove-
nym vo Vynose MP SR a MZ SR ¢. 2089/2005-100, ktorym
sa vydava hlava PK SR upravujtca pochutiny.

Tato praca vznikla s podporou VEGA 1/0509/08.

8P-18
STRUKTURNI A TERMICKA ANALYZA
POLYSACHARIDU HUB Phellinus sp. A Inonotus sp.

GORDON K.GOMBA®, ANEZKA VESELA®, ANDRIY
SYNYTSYA®, MICHAL TOMSOVSKY" a JANA
COPIKOVA®?

“ Vysoka Skola chemicko-technologickd v Praze, Technicka
3/5, 166 28 Praha 6, " Mendelova zemédélska a lesnickd uni-
verzita v Brneé, Zemédélska 3, 613 00 Brno
gkgomba@vscht.cz

Dievni houby rodu Phellinus sp. a Inonotus sp. jsou
vyraznou soucasti lesnich ekosystému, protoze tato skupina
organismu obsahuje lignolytické enzymy. Tyto enzymy jsou
nezbytné k rozkladu dfevni hmoty a tim kolob&éhu uhliku.
Kromée lignolytickych enzymi produkuji dfevni houby fadu
makromolekularnich latek, zejména polysacharidd. Kyselé
polysacharidy z téchto hub podporuji imunitu, polysacharidy
vazané na bilkoviny maji protinadorové ucinky a neutralni
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polysacharidy maji hypoglykemicky efekt a snizuji choleste-
rol a triacylglyceroly'”. Ve vychozich houbach byl stanoven
obsah B-glukanii, ve vodném extraktu® nebo alkalickém ex-
traktu byl stanoven molarni pomér neutralnich cukri. Izolova-
né frakce jsou charakterizovany pomoci stfedni a blizké infra-
cervené spektroskopie, diferenéni skenovaci kalorimetrie
a termogravimetrii. Ziskané vysledky budou slouzit jako pod-
klady k taxonomickému tfidéni hub rodu Phellinus sp.
a Inonotus sp. z oblasti stiedni Evropy.

Tato prace vznikla za podpory grantu GA CR 521/07//J039.
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